
ENTRANTE
Ensalada de calabaza asada, 
granada, queso feta y pistachos.

o

Croqueta de bacalao con alioli
de piquillo.

POSTRE
Mousse de fresa con crujiente
de avena y chocolate.

o

Brownie de nueces, chantillí y 
caramelo salado.

PRINCIPAL
Parrillada de verduras a las hierbas
con hummus y pan de pita.

o

Salteado de salmón, puerros
y ñoquis.

o

Entraña a la plancha con verduras
salteadas estilo oriental.

Menú

* En caso de alergias e intolerancias, consulte a nuestro personal.

CURRYHUEVO | EGG | EI

MOSTAZA | MUSTARD | SENF

FRUTOS SECOS | NUTS | NÜSE CRUSTÁCEOS | CRUSTACEAN

GLUTEN

PESCADO | FISH | FISCH

LÁCTEO | DAIRY | MILCH

SEMILLAS | SEEDS |  SAMEN

MOLUSCOS | MOLLUSC | MOLLUSKE

SULFITOS | SULFITES | SULFITE

SOJA | SOY | SOJA

ALTRAMUCES | LUPINS |  LUPINEN

LUNES A SÁBADO: 13.00h - 16.30h / 19.30h - 22.30h | DOMINGO: 13.00h - 16.30h

@restauranteboira

18,90€
Incluye agua, caña

 o copa de vino.

03.11-09.11



ENTRANTS

POSTRES

PRINCIPAL

18,90€

Inclou aigua, canya

o copa de vi.Menú

* En cas d’al·lèrgies i intoleràncies, consulteu el nostre personal.

CURRYHUEVO | EGG | EI

MOSTAZA | MUSTARD | SENF

FRUTOS SECOS | NUTS | NÜSE CRUSTÁCEOS | CRUSTACEAN

GLUTEN

PESCADO | FISH | FISCH

LÁCTEO | DAIRY | MILCH

SEMILLAS | SEEDS |  SAMEN

MOLUSCOS | MOLLUSC | MOLLUSKE

SULFITOS | SULFITES | SULFITE

SOJA | SOY | SOJA

ALTRAMUCES | LUPINS |  LUPINEN

@restauranteboira

DILLUNS A DISSABTE: 13.00h - 16.30h / 19.30h - 22.30h | DIUMENGE: 13.00h - 16.30h

03.11-09.11

Amanida de carbassa rostida, 
magrana, formatge feta i festucs.

o

Croqueta de bacallà amb allioli 
de piquillo.

Mousse de maduixa amb cruixent
de civada i xocolata.

o

Brownie de nous, chantilly i 
caramel salat

Graellada de verdures amb herbes,
hummus i pa de pita.

o

Saltat de salmó, porros i nyoquis.

o

Entranya a la planxa amb verdures
saltejades a l’estil oriental.



STARTERS

DESSERTS

MAIN COURSE

18,90€

Includes water, beer 

or glass of w
ine.Menu

* In case of allergies and intolerances, please consult our staff.

CURRYHUEVO | EGG | EI

MOSTAZA | MUSTARD | SENF

FRUTOS SECOS | NUTS | NÜSE CRUSTÁCEOS | CRUSTACEAN

GLUTEN

PESCADO | FISH | FISCH

LÁCTEO | DAIRY | MILCH

SEMILLAS | SEEDS |  SAMEN

MOLUSCOS | MOLLUSC | MOLLUSKE

SULFITOS | SULFITES | SULFITE

SOJA | SOY | SOJA

ALTRAMUCES | LUPINS |  LUPINEN

MONDAY TO SATURDAY: 13.00h - 16.30h / 19.30h - 22.30h | SUNDAY: 13.00h - 16.30h

@restauranteboira

03.11-09.11

Roasted pumpkin salad with
pomegranate, feta and pistachios.

or

Cod croquette with piquillo-
pepper aioli.

Strawberry mousse with crunchy 
oats and chocolate.

or

Walnut brownie with chantilly 
and salted caramel.

Herb-grilled vegetables with
hummus and pita bread.

or

Sautéed salmon with leeks and
gnocchi.

or

Griddled skirt steak with Asian-
style sautéed vegetables.



VORSPEISEN

NACHTISCH

HAUPTGERICHT

18,90€

Wasser, Bier oder

ein Glas Wein

inbegriffe
n. 

Menü

* Bei Allergien und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal.

CURRYHUEVO | EGG | EI

MOSTAZA | MUSTARD | SENF

FRUTOS SECOS | NUTS | NÜSE CRUSTÁCEOS | CRUSTACEAN

GLUTEN

PESCADO | FISH | FISCH

LÁCTEO | DAIRY | MILCH

SEMILLAS | SEEDS |  SAMEN

MOLUSCOS | MOLLUSC | MOLLUSKE

SULFITOS | SULFITES | SULFITE

SOJA | SOY | SOJA

ALTRAMUCES | LUPINS |  LUPINEN

MONTAG BIS SAMSTAG: 13.00h - 16.30h / 19.30h - 22.30h | SONNTAG: 13.00h - 16.30h

@restauranteboira

03.11-09.11

Salat aus geröstetem Kürbis, 
Granatapfel, Feta und Pistazien.

oder

Kabeljau-Krokette mit 
Piquillo-Aioli.

Erdbeermousse mit knusprigem 
Hafer und Schokolade.

oder

Walnuss-Brownie mit Chantilly 
und Salzkaramell.

Gemüse vom Grill mit Kräutern, 
Hummus und Pita-Brot.

oder

Gebratener Lachs mit Lauch und 
Gnocchi.

oder

Gegrilltes Rinder-Skirt-Steak mit 
asiatisch sautiertem Gemüse.


